FICHA TECNICA

CAIANIA

HC 400 Horno Convector eléctrico
con vapor |4 bandejas

Optimo para el uso en panaderias, pastelerias, rotiserias y en puntos de venta caliente de
ultracongelados como estaciones de servicios, bares y kioscos.
Dispone de vaporizador, ayudando al proceso de leudado final. El termostato mantendra, al
abrir y cerrar la puerta, de manera fija la temperatura seleccionada.
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Modelo: HC 400

Marca: Catania

Doble turbina de recirculacién de aire| Puerta con
ISV dg[ofd[e]aMldoble vidrio templado| Luzinterna | Instalacion
Basica| Switch micro-activo para apertura de puerta

FE[N ERE N EEIER 50 -130°C con led indicador

IEINEGERERGISER 600 x 400 mm.

120 minutos con led indicador de encendido
Y con corte de coccidon

Temporizador:

ol 73 kg

D[ E S ERD =g elE=: 83,5 Ancho x 56 Alto x 72,5 Profundidad cm

\lIEIZ 220V / 50Hz, Monofasico

Mot 6,40 KW

\WEICEIR CINGIIge[eM Acero Inoxidable
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