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TEP-2S Horno de Piso Ultracompacto

Ideal para pequefios espacios, autoservicios, kioscos, puntos de venta caliente de
pizzas, empanadas, medialunas, chipas . Es 6ptimo para lo que se inician en el
mundo emprendedor de la panaderia o pasteleria.

Nombre del producto: Horno de Piso Ultracompacto
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Puerta c/ doble vidrio abatible |sin bandeja|
interruptor de encendido | cuerpo acero inox

Caracteristicas:

Temperatura Resistencia

: i ) 50 a 350° regulacién independiente en cada nivel
Superior e inferior:

ol 25 kg

Temporizador: JUERSElly

(@[ oE[d[eEToll 2 Camaras de 40x40 con piso de piedra refractaria

S0 oo [SNeeIdalegNelol@ed 0.32 m? | altura Util cdmara: 13cm

DI EHE I 58 x 60 x 68 cm (incluida la medida de manija)

HOICHIEERN 3 KW | Monofdsico

\EICITEINC [ENEEgelo Acero Inoxidable




